Test aditivi și ingrediente 
Subiectul I. Substanțe antiseptice 

I.1. Definiţi noţiunea de substanțe antiseptice, indicați rolul acestora și clasificați-le. Identificați, subliniind în șirul prezentat, intrusul: acidul sorbic, esterii acidului p-hidroxibenzoic, tiabendazolul, ortofenilfenolul, acidul lactic, lecitina, anhidrida sulfuroasă, acidul benzoic, lizozimul, metilparaben, difenilul, anhidrida carbonică, sulfitul de sodiu, pectinul, metabisulfitul de sodiu, acidul acetic, vitamina C, acidul propionic. (3p.)
I.2. Descrieți factorii care influențează activitatea substanțelor antiseptice și redați rolul utilizării anhidridei sulfuroase asupra vinului (5p.)
1.3.Propuneți șase substanțe antiseptice pentru utilizare în industria alimentară, evidențiați proprietățile fizico-chimice, avantajele și dezavantajele utilizării acestora, indicați categoria E. (7 p.)
Subiectul II. Hidrocoloizi și substanțe stabilizatoare
II.1. Definiţi noţiunea de hidrocoloizi, indicați rolul acestora și clasificați-le. Identificați, subliniind în șirul prezentat, intrusul: hidroxipropil-metil-celuloza, tocoferol, amidon, cazeină, gluten vitalizat, gelatină, galatul de propil, metil-celuloză, gluten, polidextroza, diacetatul de ascorbil, carboximetil-celuloză, (3p.)
II.2. Descrieți factorii care influențează gelatinizarea amidonului, aplicațiile amidonului în produsele alimentare și principalele modificări ale proprietăților funcționale ale amidonurilor modificate. (5p.)

I1.3.Propuneți șase hidrocoloizi pentru utilizare în industria alimentară, evidențiați proprietățile fizico-chimice, avantajele și dezavantajele utilizării acestora, indicați categoria E. (7 p.)
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